


— STARTERS ——

Ofenkartoffel Sauerrahm 7,90 €

und marinierter Pfliicksalat

Ragout vom Hiihnchen 7,90 €

mit Kase gratiniert, Baguette

cremiges Tomatensiippchen 5,90 €
mit Pesto & Grana Padano

Bruschetta Tomate 6,90 €

Baguette, Olivendl, Knoblauch, Tomate

Fladenbrot

mit mariniertem Rucola, Olivendl,
Buffelmozzarella & Apricosenmostarda

9,90 €

SALATE

Salatbowl Tomate-Biiffelmozzarella
Kirschtomate, Buffelmozzarella, Rucols,
Krauter, Vinaigrette

10,90 €

Salatbowl mit Hahnchen
grine Pfliicksalate, Gemiise der Saison,
Hahnchenfiletstreifen & Baguette, Vinaigrette

12,90 €

Salatbowl mit Garnelen
griine Pfliicksalate, GemUise der Saison,
Garnelen & Baguette, Vinaigrette

13,90 €

POMMES

Pommes Solo 6,20 €
SiiBkartoffelpommes Solo 7,40€
Pier 1 Saucen Spezial:
Sour Cream
Pier 1 Sweet Chili 1,50 €




SAUTIERT ——

Rumpsteak (ca. 200 ) 24,90 €
Krauterbutter, OfenRartoffel,
Sauerrahm, Salatgriin

Surf & Turf 29,90 €
Rumpsteak & sautierte Garnelen
Krauterbutter, Ofenkartoffel,

Sauerrahm, Salatgrin

Schnitzel 14,90 €
Krauterbutter, Paprikasalsa, Salatgriin, Pommes

Hahnchenfilet Limona 16,90 €
Hahnchenbrustfiletstreifen,

Spaghetti, Mango, Kokos, Chili,

Krauter, Limetten, Aceto, Pesto

FISCH

Gebratenes Kabeljaufilet 16,90 €
Reis-Wildreis, Kirschtomaten, Salatgrin

Gerducherter Lachs 16,50 €
Raucherlachs, Spaghetti,

Mango, KoRkos, Chili, Krauter, Limetten,

Aceto, Pesto

Geniel3en Sie zu unserem Rumpsteak eine Flasche

Malbec-Amalaya de Colomé Tinto

Dieser fantastische Rotwein kommt aus dem Bodega Amalaya in Argentinen,
dem hdchsten Weinanbaugebiet der Welt. Die Reben wachsen auf einer Hohe
von 1.700 bis 3.300 Metern auf Pediment und Schwemm-, Sand- und Lehmbdden.




BURGER

Pier 1 Klassik 16,90 €
Rindfleischpatti, Tomate, Zwiebel, Salat,
Pier 1 - Burgersauce, StBRartoffelpommes

Pier 1 Diavolo 17,90 €
Rindfleischpatti, Tomate, Zwiebel, Salat,

Chili, Jalapefios, Kase, Pier 1 - Burgersauce,
SuRRartoffelpommes

Pier 1 XXL-Burger

extra Rindfleischpatti zzgl.5,00 €

KINDER ——

cremiger Milchreis 5,90€
Zucker, Zimt & Apfelmus

Pasta Pomodoro 7,50 €

FUr die Jiingsten haben wir eine

Schatzhiste

gefUllt mit Dingen zum Spielen,
Lesen und Malen.




PIZZA

Pizzabrot 4,90 €
Pizzafladen, natur gebacken,

Olivendl

Pizza solo 8,90 €

Olivendl, Knoblauch, Mozzarells,
Gouda, Grana Padano

Pizza Marinara

di Buffallo

Tomate, Kirschtomate,
Buffelmozzarella, Knoblauch, Pesto

12,90€

Pizza Margherita 9,90 €
Tomate, Kirschtomate, Mozzarellg,
Gouda, Grana Padano, Basilikum

Pizza Salami
Tomate, Mozzarella, Gouda,
Grana Padano, Salami

10,90 €

PIZZA

Pizza Speciale 17,90 €
Tomate, Garnele, Mozzarella,
Grana Padano, Gouda, Rucola
Pizza Spinaci 12,90 €

Tomatenrahm, Spinat, Mozzarells,
Knoblauch, Baconwirfel, Gouda,
Grana Padano

Pizza Cipolla-Crudo 11,90€
Tomate, Zwiebel, Baconwrfel,

Mozzarella, Grana Padano, Gouda

Pizza Chorizzo-Chili 12,90 €

Tomate, Chorizzo, Chili, Jalapefios,
Mozzarella, Gouda, Grana Padano

Pizza Hot Dog * 10,90 €
Tomatenrahm, Wurstltaler, Baconwurfel,
/wiebel, Gouda, Grana Padano

PIZZA—

Pizza Proscuitto 11,90 €
con Rucola
Tomate, Proscuitto, Rucola,

Mozzarella, Grana Padano, Gouda

Pizza Hawaii
Tomate, Proscuitto, Ananas,
Mozzarella, Grana Padano, Gouda

11,90€

Pizza Broccoli-Feta 9,90 €
Broccoli, Hollandaise, Mozzarellg,
Gouda, Grana Padano, Feta

Pizza Salami-
Champignon
Tomate, Mozzarells, Gouda,
Grana Padano, Salami, Champignon

11,90€

Pizza Raucherlachs 13,90 €
Raucherlachs, Hollandaise, Krauter,
Balkankase, Gouda, Grana Padano,
Mozzarella

Unsere Empfehlung:
ein Glas Cabernet Sauvignon



PASTA

Pasta Pomodoro 9,90 €
Tomate, Grana Padano

Pasta Pomodoro di Buffalo 12,90 €
Tomate, Buffelmozzarella, Pesto

Pasta Spinaci 10,50 €
Rahm, Zwiebel, Knoblauch, Spinat, Grana Padano

Pasta Carbonara* 10,90 €
Bacon, Parmesan, Rahm, Fi

Pasta aglio e olio 9,90 €
Krauter, Chili, Pinienkerne, Grana Padano

Pasta aglio e olio Gamberetti 16,90 €
Garnelen, Krauter, Chili, Pinienkerne,
Grana Padano

Pasta Limona 12,90 €
Spaghetti, Mango, Kokos, Chili,
Krauter, Limetten, Aceto, Pesto, Rucola

Unsere Empfehlung:

ein Glas Sauvignon Blanc Laborie




——  GETRANKE BAUER SAFTE ——

04l 0,21 04l
Tafelwasser, still/spritzig 3,90 € Ananassaft 2,70€ 480¢€
Apfelschorle 4,50 € Apfelsaft 250€ 460¢€
Cola 28 4,50 € Bananennektar 2,70€ 4.80¢€
Cola Zero 2559 4,50 € KiBa 2,80€ 490¢€
Orangenlimonade 22 4,50 € Sauerkirschnektar 2,70€ 4.80¢€
Spezi >® 4,50 € Orangensaft 250€ 4,60€
Zitronenlimonade ® 4,50 € Tomatensaft 2,70€ 480¢€
Rote Brause >©% 4,20€ Grapefruitsaft 2,70€ 480€
Tonic ,,Schweppes™ *° 4,90 € Mangonehtar 2,70€ 480¢€
Ginger Ale , Schweppes™ 2° 4,90 € (ranberrynektar 270€ 480¢€
) Johannisbeernehtar 2,70€  480¢€
Red Bull=- 0251 400€ | | pibarbersaft 270€  480€
Tafelwasser Karaffe 1,001 5,90¢€
still oder spritzig E I S T E E 4@

zum Selbermixen
griiner oder schwarzer Tee +

1 Flavour nach Wahl 3,90 €
z.B. Erdbeer, Karamell, Mandel, Wassermelone,
Limette, Mango oder eine von vielen weiteren

FRUCHTSAFTE Geschmacksrichtungen

Abbildungen dhnlich



—— HEISSES BIER

Tasse Kaffee 2,20€ FeldschloBchenvomFass 0,41 4,00€
Tasse Kaffee Crema 2,40 € Veltins vom Fass 041 420€
Pott Kaffee 3,80 € Radler® 04| 4,00¢
Pott Kaffee Crema 4,00 € Potsdamer > 04| 4,00¢
Latte Macchiato 3,90 € Diesel 28 04| 4,00¢
oder mit Sirup verfeinert - Mande!, Vanille oder Karamell, zzgl. 1,00 € Maisels Weisse vom Fass 0.5 | 4,40 €

Schwarzer Steiger 051 4,40¢€
Milchkaffee 3.90€ Hefeweizen Banane 05| 450¢
(appuccino 3,70€ Hefeweizen Cola 22 051 450%
Espresso 2,50€ Hefeweizen Grapefruit 051 450€
doppelter Espresso 3,90€ | | Veltins alkoholfrei 0331 3,00¢

Maisels Weisse alkoholfrei 0,51 4,40€

Glas Tee 3,40 € . )

verschiedene Sorten von Eilles Tee Veltins Radler alkoholfrei 0.5 | 4,40 €

HeiRRe Zitrone 3,90 €

HeiRe Schokolade mit Sahne 4,00 €

Irish Coffee * 5,10 € &

Baileys Coffee * 4,90 € VELTINS
‘@;”f"?;?j*”"

Holldndischer Kaffee* 4,80 €

Kaffee mit Eierlikor *

Eisschokolade 5,10 €

Eiskaffee >10%
*enthalt Allkohol




OFFENE WEINE

(auch als Flasche erhaltlich)

WEISSWEIN ——

Langguth Erben, Miiller 0,2l 5,90¢
Thurgau, lieblich 1,01 28,90¢€

Deutschland (Mosel, Rheinhessen) - ausgewogen
und harmonisch im Geschmack. Angenehme
Saure, frisch und fruchtig.

Laborie, Sauvignon 02l 730¢
Blanc, trocken 0,751 25,50 €

Weingut Torres, Chile (Valle Central) - fruchtig
nach Stachelbeeren, Zitrusfriichten, Apfeln
und Papayas.

Frankhof Weinkontor, 0,2l 6,50€
Riesling, trocken 1,001 31,90¢

Deutschland (Pfalz) knackige Struktur und
saftige Aromen von weilen Steinfriichten.

ROTWEIN

Schoppenstecher, 02l 590¢
Dornfelder, trocken 1,0l 28,90

Deutschland, Weingut Langguth Erben (Rheinhessen)
Duft nach roten Beeren und griinem Paprika. Sanfte
Saure und samtige Fruchtaromen von Sauerkirsche und
Brombeere.

Villa Albinoni, 02l 6,90€
Primitivo, trocken 1,01 32,90€

Italien (Venetien) - feinste Aromen getrockneter
Aprikosen, reifer Pflaumen und einem Hauch
Zimt - weich und harmonisch.

Anderra, Cabernet 0,2l 750¢€
Sauvignon, trocken 0,751 25,90¢

Baron Philippe de Rothschild Chile (Valle Central) -
kraftvoll und intensiv im Bukett, Aromen von schwarzer
Johannisbeere, gerdsteter Haselnuss und etwas Mokka,
im Mund elegant und frisch, feine Tanninstruktur und
Noten von Kirschen und Brombeeren.

ROSEWEIN

Santa Digna, (abernet 02l 6,90¢
Sauvignon Rosado, trocken 0,751 23,90 €

Weingut Torres, Chile (Valle Central) - Bukett von
Erdbeeren und Pflaumen, herbstfrische Note von
Zitrusfriichten, pures Trinkvergniigen fiir jeden Tag.

Alle Weine enthalten Sulfite.

APERITIV. ——

MartiniBianco/ExtraDry  5cl  4,90€

Prosecco mit Erdbeeren 0,2l 590%
(Saison)

Rotweinschorle
oder
WeiBweinschorle

0,21-590¢




WEISSWEIN

ROTWEIN

Thorsten Krieger, 0751 2790€
Grauburgunder, trocken

Deutschland (Pfalz) - harmonischer, vollmundiger fast cremiger
Wein. Aromen von Birnen, Honig, Wald- und Wiesenkrautern &
gelben Friichten.

Oyster Bay, Sauvignon 075 3290€
Blanc, trocken

Neuseeland - elegant und frisch, schmeckt nach tropischen
Friichten und Stachelbeeren.

Horgelus blanc, Sauvignon 0,751 2590

Blanc & Colombard, trocken
Frankreich (Gascogne) - frische griine Graser, Zitrusfriichte.

Baron Philippe de Rothschild 0,751 2850€
Chardonnay, trocken

Frankreich (Pays d'0c) - Aromen von Ananas, Pfirsich und Hasel-
nuss. Am Gaumen dippiger fruchtig, weich und rund.

ROSEWEIN

Johannes LeitzPinotNoir 0751 2890€
Rosé, trocken

Deutschland (Rheingau) - fruchtig und frisch mit feinem
Schmelz, iiberzeugt mit Aromen, die an Erdbeeren, Veilchen,
Himbeeren und Rhabarber erinnern.

Laborie Impossible, 0,75l
Pinotage & Shiraz, trocken

2890¢€

Siidafrika (Western Cape) - duftet nach Kirschkon-

fitiire, Brombeere, Cassis und schwarzem Pfeffer.

Mokka, Zartbitterschokolade und Zedernholz erganzen.
Auf der Zunge prasentiert sich der Laborie ,|mpossible”

Red extrem weich, samtig und elegant.

Nero d/Avola Costadune, 0,75l

trocken

2690€

[talien, Mandrarossa, Sizilien - Aromen von schwarzen
Kirschen, Pflaumen und Gewiirzen. Am Gaumen wunder-
bar weich mit Noten von Pflaumen und roten Maulbeeren;

ein frischer und ausbalancierter Rotwein.

Malbec - Amalaya de 0,75l
Colomé Tinto, trocken

Argentinien (Valle Calchaqui), Bodega Amalaya -
gute Struktur, fruchtige Eleganz mit Noten von
getrockneten Beeren, Rosinen und dunkler
Schokolade, im Barrique gereift.

29,50€

Alle Weine enthalten Sulfite.

SNACKS

Salzstangen
Erdniisse gesalzen

190€
290€




KRAUTER ——

WODKA
Absolut Vodka 2 2,80¢€
Finlandia 2 2,80¢
Sash & Fritz Wodka 2 3,80¢€
Grey Goose 2 490¢€
WHISKEY —
Glenmorangie 2
10 Jahre 2d 3,50¢€
TheBalvenieDoublewood 2 2 450¢€
12 Jahre
Dimple 2, 12 Jahre 2d  3,50€
Glenfiddich? 2 3,30¢€
(Chivas Regal® 2d  4,90¢
~-WEINBRAND & COGNAC -
Wilthener Goldkrone 2d 2,20€
Wilthener ,Feiner Alter”  2cl 3,00€
Hennessy Privilege 2 3,50€

-SPIRITUOSEN-

Ouzo 2cd 2,00€

GrappaSibona, 2cl 3,50 €

Chardonnay

TequilaJose 2cl 3,00
Cuervo
Especial Gold

GinMare
Mediterranean
Gin
mediterrane Krauteraromatik
und Wacholder-Noten

2cd 4,00€

Schierker Feuerstein 2 250¢€

Ramazzotti 2d  2,80¢

Jigermeister 2l 3,00€
— AQUAVIT ——

Linie Aquavit 2d 280¢€

Malteserkreuz 2d  2,80¢€
OBSTLER ———

aus der Edelbrennerei Walcher, Studtirol
Bio - Marillenlikor 2 3,50¢€
Williams Christ-Birnenbrand  2cl 3,50 €
RUM
KrakenBlack SpicedRum  2cl 3,80¢
Botucal ReservaExdusivaRum 2cl 4,50 €
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COCKTAILS

COCKTAILS

Aperol Spritz 6,90 €

Aperol >, Prosecco, Soda

Hugo 6,90 €

Holunderbliitensirup 8, Minze,
Prosecco, Soda

Limoncello Spritz 6,90 €
Limoncello, Prosecco, frische Zitrone,

Saft einer Limette

Black Bombay 8,50 €

Bombay Gin, Curacao, Johannisbeersaft,
Maracuja, spritzer Zitrone

Red Summer 8,90 €
Tanqueray Gin, Cranberry 7, Soda,

Minze, Limette

Sex on the Beach
Vodka, Pfirsichlikér, Cranberry 27, Ananas

7,90 €

Caipirinha 7,90 €
(achaca, Limette, Rohrzucker
Greek Passion 7,90 €

Ouzo, Kokos, Ananas, spritzer Zitrone

Cocktails enthalten Alkohol

Pifia Colada 8,90 €
Havana Club, Kokos, Ananas, Sahne
Erdbeer - Mojito 8,90 €

Rum, Erdbeere, Saft einer Limette,

Minze, Soda
(ocktails enthalten Alkohol

Ipanema 6,90 €
Ginger Ale 28, Limette, Rohrzucker

Fruit Punch 6,90 €
Grenadine?, Orange, Ananas,

Maracuja, Grapefruit

Cherry Kiss 6,50 €
Kokos, Sauerkirsche, Ananas, Sahne

Solero 6,50 €

Vanille, Maracuja, Mango, Sahne

— COCKTAILS ALkoHoLFREI —

original
Senftenberger

2l

LIKOR —

2,20€

,Scharfes Gelb” Eierlikor

Baileys 2

Pfefferminz-
likor 2

Kirschlikor

Limoncello

2

2l

2(l
2(l

240€

2,00€

2,00€
2,20€

Feiern Sie doch Ihren Geburtstag im Restaurant

oder auf der grdl3ten Sonnenterrasse der Region!




SEKT GIN TONIC ~ ——

Asti Cinzano Seht, lieblich 02l 650¢€ Plymouth Original Strength Dry Gin,
Scavi & Ray, Prosecco 02l 6,50% England 7,90€
Francois Montand Brut, Monkey 47 Schwarzwald Sloe Gin,
Sekt, trocken 0,75 23,90€ | | Deutschland 890€
Tanqueray No. TEN,
England 7.50€
— CHAMPAGNER —
Gin Mare Mediterranean Gin,
Champagner Piper-Heidsieck Spanien 990€
Cuvée Brut 0,75 69,00 €
Bombay Sapphire Gin,
England 6,50 €
LONGDRINKS ——
Absolut Vodka Cola 22 580€
Absolut Vodka Orangensaft 580€
(ampari Orange 6,00€ s .
Bacardi Cola “2* 5,50 € Wie ware es mit
Absolut Viodka Red Bull 23# 6,80€ einem Gutschein ?
Whishey Cola -2 5,50 €
Red Bull Sekt 23 6,50€ zum Beispiel zum Geburtstag
CubaLibre -2 6,80€

Havana Club, Limette, Cola




— EISBECHER

Stracciatellabecher 7,80 €
Milcheis Stracciatella, Schokoladeneis,
Fruchtstiickchen, Sahne & feine
Schokoladensauce

Nusstraum 8,10€
cremiges Nusseis, knackige Niisse, Sahne
& feine Schokoladensauce

Erdbeerbecher 7.80€
Vanilleeis, Erdbeereis, frische Erdbeere,
Sahne, feine Fruchtsauce

Joghurtbecher 7.80€
cremiges Joghurteis, Fruchtstiickchen,
Sahne & feine Fruchtsauce

Malagabecher 790€
cremiges Malagaeis mit Rosinen,
Fruchtstiicke, Sahne & feine Fruchtsauce

Erdbeer-Joghurt-Becher 780 €
cremiges Joghurteis, Erdbeeren,
Sahne & feine Fruchtsauce

EISBECHER

Mango-Schoko-Becher 7,60 €
fruchtiges Mangoeis, Schokoladeneis,
Fruchtstiickchen, Sahne & feine Fruchtsauce

Erdbeer-Banana-Becher 7,80 €
fruchtiges Erdbeereis, cremiges Bana-
neneis, Erdbeeren, Sahne & feine Fruchtsauce

Uberraschungsbecher 10,90 €
6 Kugeln leckeres Eis, Fruchtstiicke,

Sahne & feine Fruchtsauce
Schokolade-Minz-Becher* 8,10€

Schokoladeneis, Schokoladen-Minz-Eis,
Sahne & feine Schokoladensauce, Minzlikor

Milchreis-Eisbecher 7,60 €
Joghurteis, cremiges Fior di Latte mit Milchreis,
Zimtzucker, Apfelmus, Sahne & feine Fruchtsauce

Schwedenbecher” 8,10 €
cremiges Vanilleeis, Apfelmus, Sahne &
Eierlikor & feine Schokoladensauce

*enthalt Alkohol

Eisschokolade
Eiskaffee

510€
510€




Serviervorschlag

—— EISBECHER ———

Schwarzwaldbecher” 8,30 €
Vanilleeis, Schokoladeneis, Schattenmorellen,
Sahne & feine Schokoladensauce, ein

Hauch Kirschwasser

Friichtebecher 7,70 €
gemischtes Fruchteis, Fruchtstiicke,
Sahne & feine Fruchtsauce

Kinderbecher 5,10 €
Vanilleeis, Erdbeereis, Fruchtstiicke,

Sahne & Fruchtsauce

Schoko-Choc 7.30€

cremiges Schokoladeneis, Kekse
Schokoladensauce & Sahne

Peanutbecher 8,10 €

K u ( H E N Milcheis Peanut Butter, Nisse,

Sahne & feine Schokoladensauce
Wir backen taglich frisch fir Sie.

) Kokos-Ananas-Becher 7,90 €
Uber unser aktuelles Angebot an cremiges Kokoseis, Ananasstiicke,
hausgemachten Kuchen informiert Sahne & fruchtiges Topping

Sie unser Servicepersonal!
*enthalt Alkohol




NICHT ZU VERGESSEN!

Wir hoffen, Sie haben den Aufenhalt in unserem Restaurant genielSen konnen und freuen
uns, Sie bald wieder als unseren Gast begriiBen zu diirfen.

Wir akzeptieren EC-, Visa- und MasterCard.
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Kennzeichnung von Zusatzstoffen: 1 = enthdlt Konservierungsstoffe, 2 = enthdlt Farbstoffe, 3 = Roffeinhaltig, 4 = chininhaltig, 5 = phenylalaninhaltig, 6 = enthdlt SiRstoffe/SiBungsmittel,
7= enthalt Geschmacksverstarker, 8 = enthilt Antioxidationsmittel, Sdureregulator
Auf Wunsch reicht Ihnen unser Servicepersonal eine Karte mit Allergenkennzeichnung.




